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“优质产区风土、引种及其生产管理对葡萄落粒和葡萄酒风味的调控机理”成果简介

一、成果基本情况
成果名称：优质产区风土、引种及其生产管理对葡萄落粒和葡萄酒风味的调控机理
完成人：南立军，刘丽媛，李雅善，陈静，黄静，宁娜
完成单位：楚雄师范学院
提名单位：楚雄彝族自治州科学技术局
申报类型及等级：2024年度云南省自然科学奖二等奖
二、成果简介：
该成果主要从天然因素（水分亏缺指数、需水量和旱情时空差异、物候期和植物学性状、产区、光合曲线）、生产管理（引种与评价、灌溉、架式、新梢和叶片总有机碳分配、光合抑制剂、CaCl2+NAA和硒、标准体系）和酿酒工艺（原料特性、降酸、蒸馏）三大关键因素研究了生境和生产管理对葡萄糖代谢、落粒与贮藏，及葡萄酒香气、赭曲霉毒素A、甲醇和杂醇油的影响，表明三者是一脉相承、相互映衬的技术体系，取得了以下创新性整体成果：
1.研究了产区风土对生态环境的影响；
2.探究了引种和生产管理对葡萄生殖生长和营养生长及防落粒的影响；
3.特殊工艺对葡萄酒风味的影响。
综上，适宜的风土与引种、相应的田间管理、酿酒工艺是决定葡萄与葡萄酒品质的三大法宝。风土与引种是根本性、基础性的条件和保障，体现品种的个性化风格，田间管理依风土和品种而异，是生产优质葡萄的重要措施，酿酒工艺是挖掘风土、品种潜力，体现相应的田间管理的保障性技术，适宜的产区和产区内适宜的品种是田间管理和酿酒技术的保障，是酿造优质葡萄酒的先决条件和决定性因素。
主要完成单位及完成人情况
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楚雄师范学院
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第一完成人：南立军，教授，楚雄师范学院；
第二完成人：刘丽媛，研究员/正高级工程师，吐鲁番市葡萄产业发展促进中心；
第三完成人：李雅善，副教授，楚雄师范学院；
第四完成人：陈静，高级工程师，北部湾大学；
第五完成人：黄静，讲师，楚雄师范学院；
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